SCHEDA TECNICA PRODOTTO

eccellenza per la ristorazione

Codice:
@ 31519
5/
20/ Descrizione:

=4

FARINA "CREMA" DI RISO (FINE)"PEILA"5 KG

PESONETIO 30y

VALPERGA CANAVESE (T0)
Tel. (0124) 617134 - -616271
Fax. (0124) 616551
G
DENOMINAZIONE DI VENDITA Crema di riso
ALLERGENI Nel prodotto: NO

Nella linea di produzione: NO

Nello stabilimento: NO

Cross-contamination: NO
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE Parassiti vivi: assenti

Filth test: inferiore a 5 n/50g

Umidita: inferiore al 14%

Ceneri: inferiori al 0,7%

Grassi: inferiori al 1,0 %

Corpi estranei: assenti

Punti neri: <20 n/100 g

Granulometria:

> 425 microns 0 +/- 2%

> 250 microns 25 +/- 5%

> 160 microns 55 +/- 10%

> 125 microns 10 +/- 5%

< 125 microns 10 +/- 2%

Piombo: 0,2 ppm max

Cadmio: 0,1 ppm max
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  Carica microbica batterica totale: max 100.000 ufc/g

Enterobatteri: max 500 ufc/g

Stafilococco aureo: assente

Clostridi solfito-riduttori: assente

Lieviti: max 5000 ufc/g

Muffe: max 5000 ufc/g

Bacillus cereus: assente/g

Escherichia coli: assente/1g

Salmonella: assente/25 g
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE Aspetto: farinosa,esente da grumi asciutta e priva di

sostanze estranee
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SCHEDA TECNICA PRODOTTO

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

oGM

PROVENIENZA MATERIA PRIMA
PESO NETTO

CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET

Colore: bianco

Odore: tipico e gradevole
Non OGM

Italia

5 kg

n.1pz

n. 144 cartoni

ALTRE CARATTERISTICHE Certificazione senza glutine.
Certificazione Kosher
MARCHIO Molino Peila Spa
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